Augsburg, im Februar 2014
Das Projekt Kulturkiiche

Ein paar Worte zum Kichenprojekt ,,Kulturkiiche

Im Herbst 2006 versuchten wir in Augsburg-Oberhausen, im Rahmen eines EU-
Projektes, Frauen aller Nationalitdten durch ein Koch- und Kichenjobprojekt den
(Wieder-)Einstieg in das Berufsleben zu ermdglichen.

Ein erstes ,Ergebnis” war ein Kochbuch mit Rezepten von Oberhauser
Barger/innen aus 30 verschiedenen Landern.

Im Mérz 2007 bekam die Kulturkliche die Chance, in der nagelneuen Kiiche die
Mittagsverpflegung der Drei-Auen-Schule in Oberhausen zu Ubernehmen. Und
nach und nach konnten wir in den folgenden Monaten und Jahren auch in vielen
anderen Stadtvierteln FuB3 fassen und unseren Service ausweiten.

Seitdem kochen also die ,besten“ Hausfrauen Augsburgs seit 2011 mit der
Kichenleitung von Frau Maria Ginapp im Schenk Stift unsere leckeren Gerichte;
und zu unserer Freude kommen immer mehr Frauen aus aller Herren Lander dazu
und prasentieren ihre Kochkinste.

Was bieten wir ... im Holbein ?

Seit Januar 2014 bieten wir mittags nun auch im Holbein-Gymnasium (von Montag
bis Freitag) von ca. 12:00 bis 14:00 Uhr einen taglich wechselnden Schul-Mittags-
tisch an. Des Weiteren betreiben wir den Mensa-Pausenverkauf und wollen
gemeinsam mit den Schilern und Lehrern das Angebot ausbauen. Nach unseren
Erfahrungen mit weiteren Schulen verzichten wir im Mittagsmen( Uberwiegend auf
Schweinefleisch und kennzeichnen unsere Produkte gezielt im Speiseplan. Wir
beziehen saisonales Gemuse von einem regionalen Biobauern, dem Pfanderhof in
Schwabmuinchen und weiteres Obst, Gemuse und Lebensmittel fir Allergiker,
Intolleranzler vom 6kologischem GroBhandler Okoring aus Mammendorf. Dies ist
unser Einstieg mit biologischen Lebensmitteln, welchen wir in Zukunft fir das
Holbeingymnasium ausbauen méchten. Das Team vom Holbein-Gymnasium legt
besonders Wert darauf, dass im MittagsmenU bis zu 60 % Bioanteil enthalten ist,
dem wir sehr gerne nachkommen. Um die Qualitdt nochmal zu steigern, empfehlen
wir der Holbein-Mensa, in einen Kombidampfer sowie in einen kleinen Tiefkuhl-
schrank zu investieren. Weitere Projekte wie ,Frahstick im Holbein“ stehen an. Wir
versuchen dabei, dass der Speiseraum ein entspannter, kulinarischer Treff- und
Mittelpunkt far die Schiler/innen wird.

Sonstiges

Selbstverstandlich versorgen wir auch lhre Feier/Veranstaltung mit unserem
angegliederten Cateringservice auch in und auBerhalb dieses Hauses mit allerlei
Gaumenfreuden — ganz wie Sie es wlnschen.

Mit freundlichem, kulinarischem Gruf3 und bereit flir weitere Fragen
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